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Menu de la semaine

Du 05/10/2026
Au 11/10/2026 OEM,;J;__ Origine France (FR)
Label Rouge (LR)
P Bio
Feuilleté au comté 1-7 @ Origine Région
"Occitanie" (RO)
LUNDI Sauté de porc aux olives
. IGP ou AOP (indication
Carottes VIChy Géographique Protégée -
Kiri Appelation d'Origine
P Protéaée)
Fruits AC AOC (Appelation
Laitue a I'emmental 10 ~ d'Crigine Controlee)
MARDI .
b Lasagne Bolognaise 1-7
HVE (Haute Valeur
Environnementale)
Fromage de chévre
Dés de poire au sirop
MERCREDI
Salade, concombre, feta, orange, olives 10
JEUDI Couscous (végétarien) 1 ATTENT'ON
le, 1é
(semoule, léegumes, samoussa) Les plats proposés
peuvent contenir :
Petit Filou fruits - (1) gluten
Salade de tomates 10 - (2) crustacés
VENDREDI Parmentier de poisson 7-4-2 - (3) ceufs
Légumes - (4) poisson
- (5) arachide
Riz au lait 1-7 - (6) soja
- (7) lait
8) fruits a coque
- (
- (9) céleri
Date Limite de Consommation des plats : - (10) moutarde
2 heures apres la prise en charge des containers. - (11) sésame
Les plats ne doivent en aucun cas étre stockés - (12) sulfites
a l'extérieur des containers AVANT LE SERVICE - (13) lupins
- (

14) mollusques



